
COCKTAILS & STERK

COCKTAILS & MOCKTAILS

APEROL SPRITZ..................................€9,50

NEGRONI........................................€11,00 

ESPRESSO MARTINI...............................€11,00

PORNSTAR MARTINI...............................€11,00

PALOMA.........................................€11,00

DARK’n’STORMY..................................€11,00

FIZZY COLADA...................................€11,00

DUTCH MULE.....................................€11,00

GIN & TONICS

RUTTE (KLASSIEK) ..............................€11,00

BOBBY’S (KRUIDIG) .............................€12,50

THE STILLERY MOST FLORAL (BLOEMIG) ............€12,50

STERK

PLANTERAY ORIGINAL DARK RUM....................€6,50

ABUELO TWO OAKS RUM............................€6,50

PA TODO’S BLANCO TEQUILA.......................€7,50

MATATLAN MEZCAL (SMOKEY).......................€9,50

GLENFARCLAS 10Y WHISKY.........................€8,00

ILEACH WHISKY..................................€6,50

MAKERS MARK BOURBON............................€6,50

PIERRE FERRAND COGNAC..........................€6,50

CHATEAU BREUIL VSOP CALVADOS...................€6,50

KETEL 1 JONGE JENEVER..........................€5,50

RUTTE BARREL AGED JENEVER......................€6,50

DIVERSE LIKEUREN, VANAF..................vanaf €5,50

ONTBIJT

CROISSANT......................................€4,50 
met boter en jam

YOGHURT EN GRANOLA.............................€7,50
met vers fruit en honing

VERSE JUS......................................€5,50

TAART 

APPELTAART.....................................€6,50

WORTELTAART....................................€6,50 
huisgemaakte worteltaart met noten 

en monchou

CHOCOLADE GANACHE..............................€6,50
chocolade ganache taart met Bastogne, 

kokos en dulce de leche



LUNCH (tot 16:00 uur) 

TOSTI .........................................€7,50
ambachtelijk desembrood, met ketchup;

kaas / ham en kaas / kaas en tomaat

BROODJES 
2 sneetjes desembrood van ‘Mooi Brood’ uit Spaarndam

HORSMAKREEL....................................€14,50
gerookte horsmakreel (duurzaam), 

venkel en groene currymayonaise

STEAK TARTAAR..................................€13,50 
steak tartaar met kappertjes, ingelegde ui, 

mierikswortelmayonaise, mosterdzaad, Parmezaan 

BURRATA MET CAPONATA...........................€13,50 
van onder andere geroosterde paprika, 

aubergine, rode ui, rozijnen, olijven, 

basilicum en pijnboompitten 

2 KROKETTEN....................................€12,50
van De Bourgondiër met mosterd en roomboter 

FALAFEL........................................€12,50
labneh, relish van komkommer en tomaat 

SOEP MET BROOD

POMPOENSOEP....................................€8,50
met salie, rode ui, crème fraîche en pompoenpitten

TOMATEN-LINZENSOEP.............................€8,50
met kokos, limoen en koriander

ASPERGESOEP....................................€8,50
met daslook

LOEF LUNCH COMBI ...........................€15,50
soep + 1 sneetje brood naar keuze

WIJN

MOUSSERENDE WIJNEN

RAVENTÓS ROIG BRUT — CAVA .................€7,50 €37,50

CHAMPAGNE BRUT CUVÉE DANS D’AGE................€85,00

PAS DU TOUT - ALCOHOLVRIJ................€7,50 €37,50

WITTE WIJNEN

BLANC — PAYS D’OC .........................€5,50 €27,50

GRÜNER VELTLINER LÖSSTERRASSEN...........€6,90 €34,50

FORGOTTEN VINEYARDS CHARDONNAY...........€6,90 €34,50

PURE RIESLING TROCKEN — NAHE ....................€45,00

MÂCON-BUSSIÈRES ‘VIGNES DE MONTBRISON’.........€55,00

CONDRIEU.......................................€85,00

MEURSAULT ‘VIEILLES VIGNES’....................€90,00

ROSÉ

GUILHEM ROSÉ — PAYS DE L’HÉRAULT ..........€5,50 €27,50

CUVÉE THÉRAPIE — CÔTES-DE-PROVENCE ..............€42,00

RODE WIJNEN

MERLOT — PAYS D’OC ........................€5,50 €27,50

PINOT NERO — FRIULI .......................€7,50 €37,50

CRIANZA — RIOJA .................................€40,00

NEBBIOLO D’ALBA BERNARDINA.....................€55,00

CHOREY-LÈS-BEAUNE..............................€65,00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA.....................€70,00

SELTZER 

STËLZ HARD SELTZER ............................. €5,50
ice tea green/raspberry/passionfruit/peach



FRIS

CHAUDFONTAINE ROOD/BLAUW.................€3,50 €7,00

COCA-COLA/COCA-COLA ZERO.......................€3,50

FUZE TEA GREEN/SPARKLING.......................€3,50

THREE CENTS SODA’S.............................€4,50
ginger beer/tonic/mandarin & bergamot/

pink grapefruit/fig leaf/pineapple

BOUCHE KOMBUCHA................................€5,50

hibiscus/lemondrop/darjeeling/cheeeery

BIOLOGISCHE LIMONADE VAN BO&CO.................€3,50
aardbei/citroen/vlierbloesem

APPELSAP VAN DE APPELAERE......................€4,50

BIER

HEINEKEN PILS.......................€3,40 €3,90 €7,60

HEINEKEN O.O%.......................€3,40 €3,90

ERDINGER WEIZEN...........................€5,90 €9,50

JOPEN MOOIE NEL IPA.......................€5,90

OEDIPUS WISSELTAP.........................€5,90

DIVERS SPECIAALBIER OP BLIK...............vanaf €6,00

DRANKEN

KOFFIE 

AMERICANO/ESPRESSO.. €3,50

DUBBELE ESPRESSO.... €4,50

CAPPUCCINO.......... €3,90

LATTE MACCHIATO..... €4,20

FLAT WHITE.......... €4,80

HAVER/SOJA/DECAFE... €0,50

THEE

THEE................ €3,50

VERSE MUNT/GEMBER... €4,00

CHOCOLADE

CHOCOMEL............ €3,50

WARME CHOCOMEL...... €4,00
met slagroom

BITES (vanaf 12:00 uur) 

BITTERGARNITUUR................................€8,00
6 stuks per portie

bitterballen (rund of vega)/kaastengels/ 

kip karaage/gyoza’s (kip of vega) 

BAGUETTE MET DIPS..............................€6,50
gerookte paprikahummus en tzatziki

PIMIENTOS DE PADRON MET MALDON ZOUT............€8,50

NOOTJES........................................€6,00

GEMARINEERDE OLIJVEN...........................€6,00

FRITES MET HUISGEMAAKTE MAYONAISE..............€5,50

KAZEN VAN DE KAASKAMPANJE MET GARNITUUR........€16,50

CHARCUTERIE VAN HAARLEMSE 

FAMILIE CORDEMEIJER............................€16,50

OESTERS: IRISH MOR (DE BESTE)..................€4,50
per stuk 

met citroen en mignonette

LOEF BORRELPLANK ............................€29,00
Bittergarnituur, brood met dips, pimentos de padron, 

nootjes en olijven, selectie charcuterie en kaas



HOOFDGERECHTEN (vanaf 12:00 uur)

FALAFEL BURGER.................................€18,50
op brioche met labneh, 

relish van komkommer en tomaat, koolsla

ANGUS BEEFBURGER...............................€18,50
op brioche met BigMac saus, koolsla en cheddar 

met bacon........................................... +1,50

KIPSATÉ
saté van kippendij, verse atjar, pindasaus,

casave kroepoek en gebakken uitjes

1 stokje............................................ €16,50

2 stokjes........................................... €22,50

GEGRILDE ZEEBAARSFILET.........................€24,50
met venkel, citrusdressing en beurre blanc 

van witte ponzu

FLAT IRON STEAK................................€26,50
met bordelaise jus en gestoomde paksoi

BURRATA MET CAPONATA...........................€22,50
van onder andere geroosterde paprika, 

aubergine, rode ui, rozijnen, olijven, basilicum 

en pijnboompitten 

SALADE GEROOSTERDE SEIZOENSGROENTEN............€21,00
met Terschellinger schapenkaas, lavas dressing, 

croutons en pitjes

BIJGERECHTEN

FRITES MET HUISGEMAAKTE MAYONAISE..............€5,50

DESEM BAQUETTE MET GEZOUTEN BOTER..............€6,50

SALADE.........................................€6,50

SEIZOENSGROENTEN...............................€8,50

DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE VAN VERSE VANILLE.................€8,50

MADELEINES.....................................€6,00
3 vers gebakken madeleine cakejes van amandel 

en beurre noisette

KAZEN VAN DE KAASKAMPANJE......................€16,50
met garnituur

ESPRESSO MARTINI...............................€11,00

DIVERSE DIGESTIEVEN......................vanaf €5,50
limoncello/grappa/likeuren

SPECIALE KOFFIES.........................vanaf €9,50
Irish/Spanish/Italian

TAART 

APPELTAART.....................................€6,50

WORTELTAART....................................€6,50 
huisgemaakte worteltaart met noten 

en monchou

CHOCOLADE GANACHE..............................€6,50
chocolade ganache taart met Bastogne, 

kokos en dulce de leche


